Peur 5 personnes :

- 1 cignon
- 100 g de chorize

- 1 petite boite de petits pois
- 3 vewie de niz

- safran
- 1 cubie de bouillon de pot-au-feu
- 4 vertes d'eau

- 3 cuillene a seupe d'fuile
Emincen les cignens, puis les faire wevenin dans un fond d'fuile.
Une fois les cignons brunis, y ajouter le chorize tranché et la baite de petits peis égouttés.
Verser sur le mélange le vewre de #iz.
Lonsque le niz commence a devenin translucide, émietter dans la poéle le cubie de bouillen de
pat-au-feu et venser une dese de safran. Bien mélanger.

Nevmalement, il n'est pas nécessaire de saler, le chorizo et le cubie de bouillon sont déja

assQisonnes.

Couvrin la préparation a base de wiz des 4 vewies d'eaw et laisser mijoter jusqu'a abisorption

Remuer éguliecnement le wiz afin qu'il ne colle pas et gu'il n'attacke pas.



